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Luxardo Limoncello

Dette er en grov, in-your-face limoncello,
der kan prale af en meget mere dristig og
tyldig mundfolelse end de fleste af sine
konkurrenter.

Den er olieagtig, tyk, velatbalanceret og
sod uden at blive for ter, og der er en subtil
bitter finish, som er mere end velkommen.

Luxardo Maraschino

Den har en tor og fed sedme som reflekte-
rer de frugtige kirsebeer. Derudover er der
noter af mandel og en dyb honningsedme.

Prov den som sod avec eller som det spde
element i cocktails.

Dens milde alkoholindhold ger det til et
ideelt produkt til at skabe lave ABV-drikke-
varer. Perfekt til aperitivo-lejligheder.

Luxardo Aperitivo I

Bland den eventuelt med Prosecco og soda-

vand til en perfekt Spritz. Jusarnoy

SAMBUCA
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Luxardo Amaretto Saschira
Velafrundet i smagen, en duftende aro-
ma og et strejf af vanilje i sidste ende er
alle egenskaber, der kendetegner Luxardo
Amaretto.

Den egner sig fantastisk i klassiske cock-
tails, som Amaretto Sour, men kan ogsa
nydes neat, eller over is som en drink efter

middagen. et cural O

Nelweiht 400 g (1410

Luxardo Sambuca

Stort set ethvert land ved middelhavet har
sin egen form for anis spiritus. Italien har
Sambuca.

Dette er en spd og kraftig pastis med staerke
noter af anis og lakrids. Samtidig er der
en let krydrethed, som giver en dejlig og

speendende karakter.

Luxardo Maraschino Cherries
Kandiserede kirsebzer gennemvadet i Lu-
xardo marasca kirsebaersirup.

Der bruges ingen fortykkelsesmidler eller
konserveringsmidler, og den morkergde
farve er helt naturlig.

Deres unikke smag kommer fra marasca
kirsebeersirup, som er lavet ud fra den
samme juice, der bruges til at forberede
infusionen til kirsebaerlikgren *Sangue
Morlacco”



