
Dolin Bonal
Doktor Hyppolite Bonal havde en impone-
rende viden om planter. Den viden brugte 
han til at lave en vin, der med hans ord skulle 
være “forstærkende, give komfort, vitalitet og 
være appetitvækkende.”

Prøv at nyde den rent, eller bland den med 
cider, mousserendevin eller whisky.

Dolin Vermouth Dry
Citronskal og let mentol møder næsen, når 
man åbner flasken. I munden opleves den fed, 
og den balancerer perfekt mellem en mandel-
sødme og dens citrusnoter. Sidstnævnte læner 
sig mod det bitre, og tilfører en livlig friskhed 
til oplevelsen.

Prøv den som aperitif på is før et måltid, eller 
gør som James Bond og mix den i en Dry 
Martini.

Dolin Vermouth Blanc 
En meget elegant vermouth, som domineres 
af en sødme der balancerer fantastisk med 
florale noter, og til sidst afsluttes i en rank 
bitterhed. 

Yderst velegnet i cocktails, men kan uden 
tvivl også nydes ‘neat’.

Dolin Vermouth Rouge 
Denne vermouth dufter skønt af tørrede frug-
ter – solbær, rosiner og figner. Duften toner 
derefter ud i en mere floral karaktér. 

Smagen åbner op med flere lag af afdæmpet 
sødme, som kulminerer med florale noter, 
inden den klinger ud i en behagelig bitterhed.

Prøv den i en Negroni eller Manhattan.


